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CAIET DE SARCINI
PENTRU ATRIBUIREA CONTRACTULUI DE PRESTARI SERVICII
AFERENTE INVESTITIEI
FURNIZARE MASA SANATOASA
PENTRU SCOALA GIMNAZIALA CERTEJU DE SUS

I. PREAMBUL

Prezentul caiet de sarcini face parte integrantd din documentatia de atribuire si constituie ansamblul
cerinfelor pe baza cdrora ofertantul va elabora propunerea in vederea atribuirii contractului de achizitie
publicd de prestdri servicii - pregdtirea, prepararea si livrarea zilnicd a mesei calde pentru elevi,in regim
catering, la sediul Scolii Gimnaziale Certeju de Sus.

Tipul procedurii: Procedura proprie operationala pentru atribuirea contractelor de servicii prevazute in
Anexa 2 la legea nr. 98/2016 privind achizitiile publice, intocmita in conformitate cu prevederile art. 111
din Legea 98/2016 privind achizitiile publice, pentru atribuirea unui contract de achizitie publioca/ acord
cadru care are ca obiect servicii sociale si alte servicii specifice , prevazute in Anexa nr. 2, a carui valoare
este sub pragul prevazut la art. 7, alin. 1, lit. d, din acelasi act normativ, respectiv ;

d)3.701.850,00 lei pentru contractele de achizitie publica/acordurile cadru de servicii care au ca obiect
servicii sociale si alte servicii specifica prevazute in Anexa nr. 2.

Procedura de atribuire prevazute la art. 68, alin. (1), lit. h), din Legea 98/2016, aplicabila in cazul
serviciilor sociale si al altor servicii specifice prevazute in Anexa nr. 2, este o procedura proprie,
autoritatea contractanta avand obligatia respectarii pricipiilor prevazute la art. 2 alin(2) din Lege.
Avand in vedere faptul cd Scoala Gimnaziald Certeju de Sus, nu dispune in prezent de cantind si conform
deciziei consiliului de administratie al scolii, s-a optat ca suportul alimentar sa fie masa caldd in regim
catering, hrana putdnd fi servitd in sala de clasd, cu respectarea prevederilor Ordinului ministrului
sanatafii nr.1456/2020 pentru aprobarea Normelor de igiend din unitdtile pentru ocrotirea, educarea,
instruirea, odihna §i recreerea copiilor si tinerilor, cu modificdrile ulterioare, conform art. 3 alin. (1).

OBIECTUL CONTRACTULUI

Prin Hotdrdre de Guvern a fost aprobat Programul national ,, Masa scndtoasd” in anul 2026, care constd
in acordarea zilnicd, cu titlu gratuit, a unui suport alimentar constand intr-o masd caldd sau dupd caz, intr-
un pachet alimentar, in cazul in care masa calda nu poate fi asigurata, in limita unei valori zilnice de 16,5
lei/beneficiar, inclusiv taxa pe valoare addugald..

Obiectul contractului de achizifie publici il constituie furnizarea, respectiv pregdtirea, prepararea §i
livrarea zilnicd a hranei pentru elevii Scolii Gimnaziale Certeju de Sus sub forma de masd caldd in regim
catering, cu data inceperii previzutd in contract.



Astfel vor beneficia de masda caldd un numdr estimat de 167 de elevi ai Scolii Gimnaziale Certeju de Sus.
Dreptul de a beneficia de masd caldd pe perioada cursurilor, conform structurii anului scolar, il au:

o clevii/prescolarii prezenti la activitdtile didactice pe perioada cursurilor, conform structurii anului
scolar. Suportul alimentar nu se acordd pe perioada vacantelor sau a altor zile declarate prin lege ca
zile nelucrdtoare.

e [In situatia desfasurarii cursurilor prin intermediul tehnologiei si al internetului sau a scolarizarii
elevilor la domiciliu produsele alimentare vor fi livrate si distribuite zilnic elevilor care nu participa la
cursuri in unitatea de invataman, conform deciziei la nivel local si cu respectarea prevederilor legale in
vigoare.

II. DURATA CONTRACTULUI

Contractul de achizitie se va derula pdnd la sfarsitul anului 2026 in perioada desfdsurdrii activitdtii
didactice, operatorul economic avdnd obligatia de a asigura zilnic pregdtirea, prepararea §i livrarea mesei
calde in regim catering pentru elevii care frecventeazd cursurile Scolii Gimnaziale Certeju de Sus.

III. CANTITATILE NECESARE

Pentru estimarea necesarului de portii pentru masa caldd, cantitativ si valoric, aferente contractului de
prestari servicii de catering in vederea furnizarii suportului alimentar precum §i valorile asociate acestuia,
s-a finut cont de:

e  Numadrul de elevi beneficiari ai unitatii de invdtamant Scoala Gimnaziald Certeju de Sus, conform
Anexei la Ordinul nr. 3.352/70/2025- Lista unitatilor/subdiviziunilor administrativ-teritoriale ale
municipiilor si a unitatilor de invatamant in care se implementeaza Programul national ,, Masa
sanatoasa” si numarul de beneficiari in 2026: 167 elevi

o Numdrul de zile de cursuri educationale, aferente anului 2026,, repartizate in cadrul contractului astfel:

- Ianuarie :17 zile

- Februarie : 15 zile
- Martie: 22 zile

- Aprilie :15 zile

- Mai: 20 zile

- lunie : 13 zile

- dulie : 0zile

- August : 0 zile

- Septembrie : 19 zile
- Octombrie : 16 zile
- Noiembrie:22 zile

- Decembrie : 12 zile

Mentiune: Pentru lunile septembrie, octombrie, noiembrie, decembrie ,numarul de zile este
estimativ, intrucat la acest moment, nu a fost aprobata structura anului scolar 2026-2027.

Valoarea maximd/beneficiar este de 16,5 lei cu TVA inclus, valoare ce cuprinde pretul suportului
alimentar, continand pretul materiei prime si al serviciilor de preparare si cheltuielile de transport.

IV. VALOARE ESTIMATA A CONTRACTULUI
Valoarea estimativa a contractului( fara TVA) este de:

o Valoare firda TVA: 424.357,02 lei



V. SPECIFICATII TEHNICE

Portiile vor fi preparate, pregdtite si distribuite de cdtre ofertanti, in conditiile si continutul caloric, stabilit
prin norma de hrand prevdzutd de legislatia in vigoare, ordin nr. 1563/2008 pentru aprobarea Listei
alimentelor nerecomandate prescolarilor si scolarilor si a principiilor care stau la baza unei alimentatii
sdandtoase pentru copii si adolescenti.

Masa servita va fi tip ; felul I+ felul I1.

In vederea realizdri meniului se va tine cont de principalii furnizori de energie ai organismului, care sunt
conform cu ordinul 1563/12.09.2008 pentru aprobarea Listei alimentelor nerecomandate scolarilor si a
principiilor care stau la baza unei alimentatii sandtoase pentru copii si adolescenfi:

e Proteina (carne, brdnzd, oud, proteind vegetald),

e Lipide(grdsimi) ;

o  Glucide (dulciuri, fiucte, legume, cereale)

In vederea asigurarii conditiilor igienico-sanitare, produsele care fac obiectul suportului alimentar
trebuie livrate in portii individuale, in ambalaje alimentare care sa respecte legislatia privind
materialele in contact cu alimentul, sigilate si etichetate corespunzator, insotite de tacamuri de unica
Jolosinta care permit consumul in conditii optime de igiena. Ambalajele trebuie de asemenea etichetate
cu eticheta ,, PRODUS DISTRIBUIT GRATUIT”

Produsele alimentare vor fi livrate zilnic cdtre unitatea scolard, iar in cazul in care acestea nu vor fi servite
intr-un interval de 60 minute de la livrare, vor fi pdstrate pdnd la servire in conditii igienico-sanitare §i de
sigurantd a alimentelor in conformitate cu prevederile legislatiei in vigoare.

Meniul pe fiecare zi a saptimanii va fi stabilit impreund cu personalul de conducere al scolii.
Acelasi meniu nu va fi furnizat doud zile consecutiv.

Pentru a monitoriza modul de utilizare a resurselor financiare disponibile si pentru a asigura un aport
nutritional adecvat ofertantii vor defalca costurile (fiard TVA) per portie pe urmatoarele categorii:

1. valoare materii prime;

2. servicii de prepararea hranei

3.servicii de transport( incluzand si serviciile de colectare si transport al deseurilor rezultate ca urmare a
Surnizarii suportului alimentar)

VI. NORME MINIME OBLIGATORII

e  Nu se adaugd aditivi alimentari, conservanti sau orice alt tip de potentiatori de arome §i gust in cazul
mdncdrurilor calde, preparate la nivelul cantinelor din incinta unitdilor de invdtamant sau la nivelul
unitdtilor de tip catering si care urmeazd a fi servite prescolarilor si elevilor; de asemenea, produsele de
origine animald sau non animald din care se prepard aceste mdncdruri trebuie sd respecte legislatia in
vigoare privind aditivii permisi a fi adaugati in alimente.

Ceapa pregdtitd in prima fazd a etapei de gdtive nu se prdjeste, ci se indbusd cu apd.

e Sarea iodatd utilizatd trebuie sd respecte legislatia in vigoare privind aditivii permisi a fi addaugati in
alimente.

e [Evitarea asocierii alimentelor din aceeasi grupd la felurile de mdncare servite; de exemplu, la masa de
prdanz nu se vor servi felul 1 si felul 2 preponderente cu glucide - cereale, de exemplu, supa cu gélusti §i
Jriptura cu garniturd din paste fdinoase, ci din legume.

e Nu se vor permite mdncdrurile precum tocdturi prdjite. Oudle se recomandd a fi servite ca omletd la
cuptor.

e Se recomandd imbogdtirea ratiei in vitamine $i sdruri minerale prin folosire de salate din cruditafi si
addaugare de legume/frunze in supe si ciorbe.



o [Interdictia folosirii cremelor cu oud si friscd, a maionezelor, indiferent de anotimp, precum si a oudilor
fierte nesectionate dupd fierbere.

e Mdncarea livratd trebuie gdtitd in dimineata zilei in care se serveste, pdstrandu-se in conditii sanitar-
veterinare §i pentru siguranfa alimentelor, precum §i in condifii igienico-sanitare si la temperaturi
corespunzdtoare, conform legislatiei in vigoare.

e Unitdfile de invaiamdant in care se desfasoard programul au obligativitatea de a pdistra 48 de ore probe
din alimentele servite copiilor, conform legislatiei in vigoare.

Variante orientative de meniu care includ sugestiile Institutului National de Scndtate Publicd (conform
Anexa nr.2 a Hotdrdrii de Guvern nr.1171/2025 privind instituirea Programului National ,, Masci
sandtoasad” in anul 2026):

1. ciorbd de legume;

2. supa de pui cu legume;

3. ciorbd de vacutd cu legume,

4. legume cu piept de pui/carne slabd de porc la grdtar,

5. mancare de mazdre cu piept de pui/carne slabd de porc/vitd,
6. pilaf cu legume si ficdtei de pui;

7. piure de morcov cu grdtar de pui/carne slabd de porc,

8. piure de cartofi, salatd cu piept de curcan;

9. mdncare de varza dulce cu fripturd la cuptor;

10. ghiveci de legume cu pui/carne slabd de porc;

11. orez cu legume §i pui/carne slabd de porc/vitd la tavd,

12. sufleu de broccoli cu brdnzd;

13. cartofi gratinati, salatd cu piept de pui la grdtar;

14. tocand de legume cu orez brun;

15. piure de cartofi cu sfecld si chiftelufe de legume la cuptor,
16. omletd cu legume - ardei, ciuperci, ceapd verde si brdnzd telemea;,
17. sufleu de conopidd, broccoli si brdnzd la cuptor,

18. dovlecel umplut cu brdnzd la cuptor;

19. ciuperci la cuptor umplute cu brdnzd, pentru copiii cu vdrsta mai mare de 7 ani;
20. macaroane cu brdanzd;

21. cartofi frantuzesti, la cuptor, cu brdnzd si ou;

22. quinoa cu legume,

VII. SPECIFICATII TEHNICE SUPLIMENTARE

In conformitate cu prevederile Anexei nr.3 a Hotdrdrii de Guvern nr.1171/2025 privind instituirea
Programului Nafional ,, Masd scndtoasa” in anul 2026, specificatiile tehnice prezentate mai jos au caracter
obligatoriu si fac parte integratd din conditiile contractuale aferente contractului de FURNIZARE MASA

SANATOASA PENTRU SCOALA GIMNAZIALA CERTEJU DE SUS:

1. Caracteristici generale

Se vor furniza:

a) masd caldd preparatd conform normelor minime obligatorii ce trebuie respectate in pregdtirea mancdirii
pentru copii, prevdzute in anexa nr.2 la hotdrdre;

1.1. Produsele alimentare sunt livrate zilnic din unitdfi autorizate/inregistrate sanitar-veterinar §i pentru
siguranfa alimentelor si sunt pdstrate pand la servire, dacd hrana nu este servitd intr-un interval de 60 de
minute de la livrare, in unitdfile de invdfdmdnt preuniversitar, in conditii igienico-sanitare si de siguranfa
alimentelor, potrivit prevederilor legislatiei in vigoare.

1.2. In situatia desfisurdrii cursurilor prin intermediul tehnologiei si al internetului sau a scolarizdirii
elevilor la domiciliu, produsele alimentare vor fi livrate i distribuite zilnic elevilor care nu participd la
cursuri in unitatea de invagamdnt, conform deciziei la nivel local §i cu respectarea prevederilor legale in
vigoare.



1.3. Ofertantii trebuie sd introducd o defalcare a costurilor, per poriie, pe urmdtoarele categorii:

- contractele de servicii: valoare materii prime, servicii de preparare a hranei s1 servicii de transport,
incluzdnd i serviciile de colectare i transport al deseurilor rezultate ca urmare a Surnizdarii suportului
alimentar, conform legislatiei nafionale privind regimul deseurilor.

2. Evidenta cantititilor solicitate, distribuite si consumate

2.1. Fiecare unitate de invdtdmant beneficiard a Programului national ,, Masd séinditoasd” va fine evidenta
cantitdlii de produse consumate, mentiondnd categoriile de beneficiari, tipul de produs, cantitatea per
portie, numdrul de porfii si numdrul de zile de scoald, precum si evidenta numcirului de copii.

2.2. Furnizorul/Prestatorul autorizat/inregistrat si unitdtile inregistrate/autorizate sanitar-veterinar Si
pentru siguranta alimentelor vor pdstra si vor prezenta organismelor de control competente documentele
comerciale si tehnice privind produsele alimentare distribuite, precum si documentele care séi ateste
calitatea si siguranta acestora, dupdi caz, unitdfile de invéfimant au obligatia de a pdstra avizele de
expedifie aferente fiecdrei distribufii.

2.3. Lunar, autoritatea contractantdi va realiza centralizarea cantitdifii de produse consumate per categorie
de produs, in functie de situatia numdrului de copii scolarizati in luna precedentd, pe care o va corela cu
Situafia existentd la furnizor.

Toate parfile implicate in procesul de distributie a produselor alimentare mentionate la pct. 1 vor pdstra
documentele justificative pe o perioadd de cel putin 3 ani, incepind de la sfarsitul anului intocmirii
acestora.

3. Calitatea produselor

Produsele alimentare trebuie si respecte prevederile Regulamentului (CE) nr. 2.073/2005 al Comisiei din
15 noiembrie 2005 privind criteriile microbiologice pentru produsele alimentare, cu modificdrile si
completdarile ulterioare.

Pentru grupele speciale de consumatori — copii cu diabet, intolerantd la lactozd, gluten sau alte probleme
de naturd medicald - se va asigura regimul alimentar prescris de medical specialist. Tipul de hrand de
regim si cantitatea necesard se prevdd in anexa la contractul de furnizare, fiind specificate pentru fiecare
scoald si elev.

4. Siguranti si perisabilitate microbiologici

Termenul maxim pentru consumul produselor transportate de la furnizor cdire unitdfile scolare, respectiv
elev sau prescolar, dupdi caz, va fi de.:
a) ziua producerii pentru masa calddi;

In situatia in care hrana nu este servitc intr-un interval de 60 de minufe de la livrare, produsele alimentare
sunt pdstrate, pdnd la servire, in spafii amenajate, in care sunt asigurate conditiile de manipulare i
depozitare indicate de producdtor, in conformitate cu prevederile legale in vigoare privind igiena si
siguranfa produselor alimentare, condifii care s poatdi fi monitorizate si controlate.

Pentru depozitare in scoli se vor folosi spatii special amenajate pentru péistrarea produselor alimentare in
condifii de siguranfd a alimentelor previzute de legislatia in vigoare, asigurate de cdtre beneficiar —
unitatea de invdtdamdnt.

Produsele alimentare vor fi pdstrate pdnd la servire in conditiile indicate de producdtor, cu respectarea
prevederilor legale in vigoare.

5. Conditii pentru transport si distributie

Produsele alimentare vor fi transportate de la furnizor cdtre unitdfile scolare, respectiv elev sau prescolar,
dupd caz, numai cu mijloace auto speciale, autorizate/inregistrate sanitar veterinar si pentru siguranta
alimentelor, potrivit prevederilor legislatiei in vigoare.



6. Metode de testare si control

Produsele alimentare se analizeazd doar in laboratoare autorizate sanitar-veterinar §i pentru siguranta
alimentelor care au metodele de analiza acreditate.

7. Persoanele angajate

Persoanele angajate in producerea, manipularea si distributia produselor alimentare sunt obligate sd
detind certificate de absolvire a unui curs de instruire privind insusirea notiunilor fundamentale de igiend
sau echivalent, conform Ordinului ministrului sandtdtii si al ministrului educatiei nr. 2.209/4.469/2022
privind aprobarea Metodologiei pentru organizarea §i certificarea instruirii profesionale a personalului
privind insugirea nofiunilor fundamentale de igiend, cu modificarile si completdrile ulterioare, si fisd de
aptitudini specifice activitdtii desfasurate sau echivalent, conform Hotdrdrii Guvernului nr. 355/2007
privind supravegherea sdanditdfii lucrdtorilor, cu modificarile si completdrile ulterioare.

8. Ambalare, etichetare, marcare

Produsele alimentare preambalate trebuie sd prezinte inscris prin etichetare urmdtorul element. ,, PRODUS
DISTRIBUIT GRATUIT”.

In cazul produselor alimentare care nu se supun prevederilor definitiei ,,produs alimentar preambalat”
trebuie indeplinite urmdtoarele cerinte:

a) pentru cele distribuite de unitdtile de alimentatie publicd informatiile inscrise pe etichete trebuie sa
respecte cerintele prevazute de Regulamentul UE nr.1.169/2011 privind informarea consumatorilor si
sintagma ,, PRODUS DISTRIBUIT GRATUIT

VIII. CONDITH DE PARTICIPARE SI PREZENTAREA OFERTEI
A. Documente de calificare:

Ofertantul va completa §i va depune:

1. Declaratie privind neincadrarea in prevederile art.59-60 din Legea 98/2016- FORMULAR 1

2. Declaratie privind neincadrarea in situatiile prevdizute la art. 164 din Legea 98/2016 privind

achizitiile publice-FORMULAR 2

3. Declaratie privind neincadrarea in situatiile prevazute la art. 165 din Legea 98/2016 privind

achizitiile publice — FORMULAR 3

4. Declaratie privind neincadrarea in situatiile prevdizute la art. 167 din Legea 98/2016 privind

achizitiile publice- FORMULAR 4

5. Declaratie privind respectarea conditiilor de mediu, social si cu privire la securitatea §i sindtatea in
muncd §i protectia muncii -FORMULAR 5

6. Imputernicire (dacd e cazul) -FORMULAR 6

7. Certificat de inregistrare fiscala

8. Certificat constatator emis de ONRC in termen de valabilitate de maxim 30 de zile la data depunerii
ofertei din care rezultd obiectul de activitate al operatorului economic si din care sd reiasd concordanta
codului CAEN cu obiectul contractului;

9. Certificate privind lipsa datoriilor restante cu privire la plata impozitelor, taxelor sau contributiilor
bugetul general consolidat al statului (bugetul local si bugetul de stat) la momentul depunerii ofertei;

10. Prin depunerea ofertei toti ofertantii isi insusesc cerintele prevazute in Caietul de sarcini -FORMULAR

7

Declaratiile se regdsesc atasate prezentului Caiet de sarcini.



B. Ofertea tehnica

Propunerea tehnica va fi intocmita in conformitate cu specificatiile tehnice din Caietul de sarcini..
Toate cerintele din Caietul de sarcini sunt minime si obligatorii.
Neindeplinirea unei cerinte minime conduce la declararea ofertei drept neconforma.

Furnizorul va prezenta cel putin 5 variante de meniu care vor face parte din Ofertd tehnica.
O variantd nu va fi livratid de mai mult de o singurd datd pe saptimdénd !!

Variantele orientative de meniu care includ sugestiile Institutului National de Sdndtate Publicd sunt
prevazute in Anexa 2 - Normele minime obligatorii care trebuie respectate in pregdtirea mesei pentru
prescolari si elevi, previzute Hotirdrii de Guvern nr.1171 privind instituirea Programului National

vy A

wMasd sdandatoasd” in anul 2026 si respectiv in cadrul prezentului caiet de sarcini la art. VII.

Ofertantul va depune in cadrul propunerii tehnice :

- 1. Copie dupi autorizatia de functionare emisi de Directia Sanitar Veterinard si pentru Siguranta
alimentelor pentru activitatea de restaurant/catering , cu mentiunea ,,conform cu originalul”
semnatd si stampilatd de reprezentantul legal

- 2. Copie dupd autorizafie sanitar-veterinard emisa de Directia Sanitar Veterinardi si pentru
Siguranta alimentelor pentru mijlocul de transport cu care se va efectua distribufia pachetelor
alimentare cu mentiunea ,,conform cu originalul” semnata si stampilatd de reprezentantul legal

- 3. Declaratie pe proprie raspundere privind programul de liovrare al mesei si timpul de livrare
estimat -FORMULAR 8

- 4. Lista cu utilajele, instalatiile si echipamentele tehnice de care dispune operatorul economic care
presteaza servicii pentru executarea contractului FORMULAR 9.

- 5. Lista cu persoanele implicate in derularea contractului, dintre care unul sa fie calificat bucatar
( se va prezenta dovada calificarii in copie), persoanele angajate care vor fi implicate in
producerea, manipularea si distributia meniurilor sunt obligate sa detina Certificat de absolvire a
unui curs privind insusirea Nofiunilor fundamentale de igiend sau echivalent, conform
Ordinului ministrului sandtati si al ministrului educatiei nr. 2.209/4.469/2022 privind aprobarea
Metodologiei pentru organizarea i certificarea instruirii profesionale a personalului privind
.Insusirea notiunilor fundamentale de igiend, cu modificirile si completdrile ulterioare §i fisa de
aptitudini specifice activititii desfisurate, conform HG nr.355/2007 privind supravegherea
sandtatii lucrdtorilor, cu modificdrile si completirile ulterioare -FORMULAR 10

- 6. Ofertantul va prezenta o declarati pe proprie raspundere( conform Formularului atasat la
Caietul de sarcini) prin care va arata toate contractele similare din ultimii 2 ani ( servicii catering
pentru scoli) derulate fara probleme sau aspecte negative aparute si notificate de catre achizitor-
FORMULAR 11

- 7. Ofertantul va prezenta o declaratie de insusire si de acceptare a clauzelor contractuale-
FORMULAR 12

Ofertantul va specifica adresa exactd a punctului sdu de lucru (localitatea, strada, nr.) si va estima
timpul de livrare (exprimat in numdrul de minute) de la punctul propriu al ofertantului si pand la
punctul de livrare indicat de beneficiar, conform aplicatiei Google Maps.

Personalul operatorului economic care distribuie alimentele cdtre prescolari si elevi va avea controlul
medical periodic efectuat la zi §i va fi dotat cu echipament de protectie adecvat.

Program de livrare al mesei: zilnic, in intervalul orar 11:30-11:50, cu exceptia zilelor de weekend si a
zilelor stabilite drept zile de sdrbdtoare legald.

Ofertantul va face dovada ca cel putin o persoana are calificarea de bucdtar - cerinta este obligatorie si
neindeplinirea acesteia va conduce la declararea ofertei ca fiind neconformi.



Ofertele care nu satisfac cerintele tehnice ale autorititii contractante vor fi declarate neconforme.

C. OFERTA FINANCIARA
Propunerea financiard va fi prezentata conform Formularului de oferta anexat la prezenta documentaie.
Lipsa formularului de oferta reprezintd lipsa ofertei, respectiv lipsa actului juridic de angajare in contract.

Preful contractului este ferm si nu se ajusteazd. Plata se va face pe baza meniurilor efectiv livrate, pe baza
procesului verbal de recepfie semnat de comisia de receptie de la nivelul unitafii scolare - avizat de
conducditorul unitdtii scolare, a centralizatoarelor zilnice intocmite de unitatea scolard cu numdrul de elevi
beneficiari, la care se ataseazd copii dupd documentele de livrare (avize, certificate de conformitate, alte
documente).

Furnizorul va prezenta cel putin 5 variante de meniu.
O varianti nu va fi livratd de mai mult de o singurd dati pe saptimind !!

Propunerea financiara se va prezenta in lei (fird TVA). Propunerea financiara va confine:

1. Formularul de oferta FORMULAR 13
2. Anexa la formularul de oferti cu defalcarea pretului portiei pe categorie ( maferie primd, prepararea
hranei, distributia/servirea) SE VA COMPLETA PENTRU FIECARE MENIU OFERTAT !!!!

Lipsa formularului de oferti si a anexei reprezinti lipsa ofertei, respectiv lipsa actului Juridic de angajare
in contract '

Avdnd in vedere obligativitatea unitdifii de invdiimdnt de a pdstra 48 de ore probe din pachetul alimentar
servit prescolarilor si elevilor, operatorul economic are obligatia ca fiecare livrare sd fie insofitd de o
probd gratuitd-a pachetului alimentar . Aceasta va avea inscris confinutul, ziua si schimbul orar

Perioada de timp in care ofertantul trebuie sa isi mentina oferta valabila :60 zile.

Pentru determinarea ofertei celei mai avantajoase ,Autoritatea Contractanta utilizeaza criteriul de
atribuire ,,cel mai bun raport calitate pret ,, in conformitate cu prevederile art. 187 alin.3 litc) din Legea
98/2016.

Punctajul maxim ce poate fi acordat este de 100 puncte.Ponderea si algoritmul de calcul pentru fiecare
factor de evaluare sunt prezentate mai jos.

1. Pretul ofertei
Punctaj maxim : 30 puncte

Detalii privind aplicarea algoritmului de calcul:

a) Pentru cel mai scizut dintre prefuri se acordd punctajul maxim alocat;

b) Pentru celelalte prefuri ofertate punctajul P(n) se calculeazd proportional, astfel:
P(n)= (Pref minim ofertat / Pref n) x 30 puncte.

P(n)-punctajul ofertei

Pretul minim ofertat -pretul cel mai scazut din ofertele admisibile

Pret n-pretul ofertei evaluate

2.Numarul de variante de meniu de suport alimentar tip masa calda , in regim de catering

Punctaj maxim:50 puncte



Detalii privind aplicarea algoritmului de calcul:

a) Pentru mai putin de 5 variante de suport alimentar tip masa calda prezentate, oferta va fi declaratd
inadmisibild din punct de vedere tehnic;
b) Pentru 5 variante de suport alimentar tip masa calda prezentate se acordd 20 puncte,

¢) Pentru fiecare variantd de suport alimentar tip masa calda prezentatd in plus fatd de cele 5 variante, se
vor acorda 6 puncte pdand la numdrul maxim de 50 puncte;

Pentru un numdr de variante de suport alimentar tip masa calda mai mare de 10, oferta nu va fi punctatd
suplimentar.

3. Componenta timp
Punctaj maxim:20 puncte

Detalii privind aplicarea algoritmului de calcul:

Timpul de livrare este indicat in minute prin raportare la distanta dintre punctul de lucru autorizat
sanitar-veterinar unde ofertantul produce suportul alimentar si locul livearii. Punctajul pentru factorul
de evaluare ,, timp de livrare” se acorda astfel:

a) Pentru timpul de livrare cel mai scurt (Tmin) se acordd punctajul maxim — 20 puncte.

b) Pentru alt timp decdt cel prevazut la lit. a) se acordd punctajul astfel:

T(n)= Tmin./Tn x 20

T(n) — punctajul ofertei care se evalueazd

Tmin = timpul cel mai scurt de livrare dintre ofertele admisibile

1

Tn =timpul ofertei care se evalueaza

Modalitatea de departajare a ofertelor clasate pe primul loc cu punctaje egale:in aceastea situatie
departajarea se va face in functie de ,,Componenta timp”, oferta castigatoare fiind oferta cu cel mai mic
timp de livrare.

Daca egalitatea se mentine departajarea se va face in functie de” Pretul ofertei”, oferta cu cel mai mic
pret fiind declarata castigatoare.

- Oferta se va depune pana la data si ora limita stabilite pentru depunerea ofertelor, in format printat,
semnata si stampilata. Documentele de calificare, propunerea tehnicé si propunerea financiara se vor
prezenta fiecare in plic sigilat pe care se va nota continutul fiecarui plic. Documentele de mai sus, vor fi
ambalate intr-un singur colet ( plic)pe care se va preciza denumirea ofertantului, denumirea achizitiei si

mentiunea: A nu se dechide pana la data si ora limita de deschidere a ofertelor.

Coletul va fi insotit obligatoriu de scrisoarea de inaintare, si imputernicirea reprezentantului ( daca e

cazul).

Coletul va fi transmis intr-un plic sigilat, netransparent, marcat cu denumirea si adresa ofertantului,
pentru a putea permite returnarea ofertei fara a fi deschisé in cazul in care oferta respectiva este declarata

Intarziata.



Locul de depunere oferte:comuna Certeju de Sus, str. Principala, nr. 236, Jjud. Hunedoara, registratura
institutiei.

intocmit,
Consilier fxchivzi’;ii
LUCA BIRSAIAN Marinela-Camelia
T



